
L i e b e  G ä s t e ,
h e r z l i c h  W i l l k o m m e n  i m  R e s t a u r a n t  W A L D E L E F A N T.

L a s s e n  S i e  s i c h  v o n  u n s e r e n  l i e b e v o l l  z u b e r e i t e t e n  S p e i s e n  u n d  G e t r ä n k e n
v e r w ö h n e n  u n d  g e n i e ß e n  S i e  e i n e  A u s z e i t  v o m  A l l t a g s t r u b e l .

U n s e r  A n s p r u c h  i s t  h ö c h s t e  Q u a l i t ä t ,  w e s h a l b  w i r a u s s c h l i e ß l i c h  f r i s c h e
Z u t a t e n  v e r w e n d e n , u m  I h n e n  e i n  l e c k e r e s , g e s u n d e s  E s s e n  a u f  d e n  Te l l e r  z u
z a u b e r n . W i r  v e r w e n d e n  z u  1 0 0 % h o c h w e r t i g e s M e e r s a l z m i t  M i n e r a l i e n u n d

S p u r e n e l e m e n t e n ,  s o w i e  r e i n e n D i n k e l .  D i n k e l  e n t h ä l t w e i t a u s m e h r  P r o t e i n e ,
E i s e n ,  Z i n k  u n d  K i e s e l s ä u r e a l s  W e i z e n u n d  i s t  b e k ö m m l i c h e r  f ü r j e d e r m a n n .
U n s e r e  L i e f e r a n t e n u n d  Z u t a t e n s u c h e n  w i r  s o r g f ä l t i g  a u s  u n d  s e t z e n ,  w a n n

i m m e r  m ö g l i c h ,  a u f  R e g i o n a l i t ä t  u n d  a r t g e r e c h t e  H a l t u n g . B e i s p i e l s w e i s e :

H a v e l l ä n d e r  A p f e l s c h w e i n
D i e  T i e r e  e r h a l t e n  e i n e  s p e z i e l l e

F ü t t e r u n g  m i t  A p f e l t r e s t e r  u n d
w a c h s e n  a u f  e i n e m  f a m i l i e n g e f ü h r t e n

H o f , t i e r w o h l o r i e n t i e r t  m i t  v i e l
B e w e g u n g  a u f .  S i e  h a b e n  d a s  5 0 - f a c h e
a n  B e w e g u n g  i m  V e r g l e i c h  z u  T i e r e n  i n

M a s s e n t i e r h a l t u n g ,  l e b e n  i n  s o z i a l e n
G r u p p e n  u n d  k ö n n e n  i h r e m  n a t ü r l i c h e n

R h y t h m u s  f o l g e n .

N o r d i s h  F ä r s e
U n s e r  R i n d f l e i s c h  s t a m m t

a u s s c h l i e ß l i c h  v o n  h a n d v e r l e s e n e n ,
i n h a b e r g e f ü h r t e n  B e t r i e b e n  a u s

N o r d d e u t s c h l a n d .  D i e  R i n d e r  w e r d e n
g a n z j ä h r i g a u f  W i e s e n  u n d  W e i d e n
g e h a l t e n , o h n e  e x t r a  Z u f ü t t e r u n g .

B l a u s e e  G m b H
U n s e r  H i r s c h f l e i s c h  b e z i e h e n

w i r  r e g i o n a l  a u s  h e i m i s c h e n  W ä l d e r n .
D a s  L e b e n  i n  f r e i e r  W i l d b a h n  f ü h r t  z u

e i n e r  h o h e n  F l e i s c h q u a l i t ä t  o h n e
k ü n s t l i c h e  Z u s a t z s t o f f e .

P e t e r ’ s  F a r m
D i e  K ä l b e r  l e b e n  i n  H e r d e n  v o n

c a .  4 0  T i e r e n  z u s a m m e n  u n d
e n t s c h e i d e n ,  w a n n  s i e  e s s e n ,

l a u f e n ,  s p i e l e n  o d e r  s c h l a f e n .  D e r
t i e r f r e u n d l i c h e  A n s a t z , d e n  K ä l b e r n
e i n e  n a t ü r l i c h e  A u f z u c h t  z u  b i e t e n ,

s p i e g e l t  s i c h  i n  d e r  Q u a l i t ä t  u n d  d e m
G e s c h m a c k  d e s  K a l b f l e i s c h e s  w i e d e r .

A g o r a  L a n d  &  F o r s t w i r t -
s c h a f t  G m b H

W i r  v e r w e n d e n  a u s s c h l i e ß l i c h  E i e r
v o n  g l ü c k l i c h e n  F r e i l a n d h ü h n e r n .  S i e
g e n i e ß e n  d a s  L e b e n  i m  G r ü n e n – v i e l

A u s l a u f ,  f r i s c h e  L u f t  u n d  b e s t e
P f l e g e .  F r e i l a n d g l ü c k ,  d a s  m a n

s c h m e c k t .

B u c h w e i z e n
B u c h w e i z e n  b i e t e t  v i e l e  g e s u n d h e i t -

l i c h e  V o r t e i l e :  e r  i s t  n i c h t  n u r  f ü r
A l l e r g i k e r  g e e i g n e t ,  d a  e r  k e i n  G l u t e n
e n t h ä l t ,  s o n d e r n  i s t  r e i c h  a n  P r o t e i n

u n d  r e g u l i e r t  d u r c h  s e i n e
I n h a l t s s t o f f e  d e n  B l u t z u c k e r s p i e g e l

u n d s t ä r k t  d i e  B l u t g e f ä ß e .  A u ß e r d e m
h ä l t  e r  l a n g a n h a l t e n d  s a t t .

I h r  Te a m  v o m  R e s t a u ra n t  Wa l d e l e f a n t w ü n s c h t
e i n e n  g u t e n  A p p e t i t !



Unser Rotwein für den Herbst
Salwey Spätburgunder „Ebnet“

Baden -Kaiserstuhl
100 % Handlese trocken

0,75l 45,00 €

H A U P T G E R I C H T E

„Saure Luzie“
Hirsch-Sauerbraten | Apfelrotkohl
Kartoffelklöße | Preiselbeer-Birne

24,90 €

Gebratenes Zanderfilet
Trüffel-Risotto | Babyspinat | Pinienkerne

Grana Padano
27,90 €

Geschmorte Entenkeule
Apfelrotkohl | Kartoffelklöße | Preiselbeer-Birne

Orangen-Jus
24,90 €

Rosa gebratene Mais-Entenbrust
Romanesco | Cashew | lila Süßkartoffelpüree

Orangen-Jus
26,90 €

Burger vom Havelländer Apfelschwein
Pulled Pork | Brioche Bun | Smoky-Mayo

Wildkräutersalat | Cole Slaw | Barbecue-Soße
Chilli-Cheese-Soße | Rote Zwiebeln | Jalapeño

Nachos | Guacamole
19,90 €

Alternativ zu den Nachos: Parmesan-Pommes I Aioli
+5,00 €

Veggie Burger
mit gezupften Austernseitlingen

Brioche Bun | Smoky-Mayo
Wildkräutersalat | Cole Slaw | Barbecue-Soße
Chilli-Cheese-Soße | Rote Zwiebeln | Jalapeño

Nachos | Guacamole
17,90 €

Alternativ zu den Nachos: Parmesan-Pommes I Aioli
+5,00 €

V O R S P E I S E N

Kürbiscrèmesuppe
Zimt | steirisches Öl | Rote Beete-Ravioli

9,90 €

Pilzessenz
Shiitake | Buchenpilz | Jakobsmuschel

14,90 €

Kleine Salatschale
-Beilagensalat-

7,90 €

Karamellisierter Ziegenkäse
Wildkräuter | Balsamico | Walnuss

Granatapfel | Feigenbrot
11,90 €

H A U P T G E R I C H T E
Poke Bowl

gebratene Riesengarnelen | Avocado | Mango
Edamame I Sticky Rice | Wakame | Röstzwiebel

Kimchi-Mayo | Ingwer
19,90 €

Vegane Alternative ohne Riesengarnele

14,90 €



D E S S E R T

Apfel-Kürbis-Crumble
Butternut-Kürbis | Apfel | Zimt | Pekannuss

9,90 €

Crème brûlée
klassisch mit Karamellkruste

8,90 €

Französische Käseauswahl
Comté | Camembert | Ziegenkäse

karamellisierte Walnüsse I hausgemachter
Birnen-Senf | Weintrauben

13,90 €

-> vegetarisch I -> vegan

Liebe Gäste, unser Team informiert Sie gern über Zutaten in unseren Speisen und Getränken, die
Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können. Fragen Sie uns einfach danach.

Auf Wunsch können Sie Ihre Beilage auch ändern. Hierfür berechnen wir eine Service-Pauschale von 1,00 €.
Sollten Sie Ihre Portion einmal nicht ganz schaffen, können Sie diese auch gern mitnehmen. Für die Verpackung berechnen wir eine

Umwelt-Pauschale von 0,50 €.

Hier finden Sie unsere weiteren regionalen Lieferanten:
Gemüse von Hübler Fruchthandelsgesellschaft/Leipzig I Luthertomaten aus Wittenberg

Äpfel vom Pflanzenhof Voigt/Priorau I Honig vom Heideimker/Schwemsal
Brot & Brötchen von der Landbäckerei Schiebel/Schwemsal

Kuchen & Torten von der Konditorei Mrosek/Dessau

Gesottener Tafelspitz
violette Karotten | Kartoffelklöße | Meerrettichsoße

26,90 €

Geschmorte Kalbsbäckchen
geschmorte Kalbsbäckchen | wilder Brokkoli

Kartoffel-Selleriepüree mit Vanille | Portwein-Jus
36,90 €

Thai Curry
Gemüse | Reis | Curry

17,90 €

mit rosa gebratener Entenbrust
+14,90 €

mit gebratenen Riesengarnelen
+9,90 €

Schnitzel vom
Havelländer Apfelschwein

violette Karotten | kleine Kartoffeln
22,90 €

Hausgemachte Buchweizen-Rigatoni
Gorgonzolasoße | Babyspinat | Walnuss | Feige

17,90 €
mit rosa gebratener Entenbrust

+14,90 €
mit gebratenen Riesengarnelen

+9,90 €

Unsere Buchweizenpasta ist von Haus aus glutenfrei
und somit auch für Allergiker geeignet.

U N S E R E  K L A S S I K E R


