Ol RESTAURANT WALDELEFANT

Liebe Gaste,

herzlich Willkommen im Restaurant WALDELEFANT.
Lassen Sie sich von unseren liebevoll zubereiteten Speisen und Getrdanken
verwoéhnen und genieBen Sie eine Auszeit vom Alltagstrubel.

Unser Anspruch ist hochste Qualitat, weshalb wir ausschlieRlich frische
Zutaten verwenden, um lhnen ein leckeres, gesundes Essen auf den Teller zu
zaubern. Wir verwenden zu 100% hochwertiges Meersalz mit Mineralien und
Spurenelementen, sowie reinen Dinkel. Dinkel enthalt weitaus mehr Proteine,
Eisen, Zink und Kieselsdaure als Weizen und ist bekdmmlicher fir jedermann.
Unsere Lieferanten und Zutaten suchen wir sorgfaltig aus und setzen, wann

immer moglich, auf Regionalitdat und artgerechte Haltung. Beispielsweise:
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Rhythmus folgen.
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Ilhr Team vom Restaurant Waldelefant wiinscht A

einen guten Appetit!
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Unser Rotwein fiir den Herbst :
salwey Sp'a‘tburg'ﬁrléef: »Ebnet”
Baden -Kaisefstuhl-:‘,' :
100 % Handlese trock !
0,75145,00 € -

VORSPEISEN

Kiirbiscremesuppe 0
Zimt | steirisches Ol | Rote Beete-Ravioli
9,90 €

Pilzessenz 0
Shiitake | Buchenpilz | Jakobsmuschel
14,90 €

Kleine Salatschale @
-Beilagensalat-
7,90 €

Karamellisierter Ziegenkase 0
Wildkrauter | Balsamico | Walnuss

Granatapfel | Feigenbrot
11,90 €

HAUPTGERICHTE
Poke Bowl
gebratene Riesengarnelen | Avocado | Mango
Edamame | Sticky Rice | Wakame | Rostzwiebel
Kimchi-Mayo | Ingwer
19,90 €
Vegane Alternative ohne Riesengarnele @

14,90 €

HAUPTGERICHTE

. o
,Saure Luzie”

Hirsch-Sauerbraten | Apfelrotkohl
KartoffelkloRe | Preiselbeer-Birne
24,90 €

Gebratenes Zanderfilet
Triuffel-Risotto | Babyspinat | Pinienkerne
Grana Padano
27,90 €

Geschmorte Entenkeule
Apfelrotkohl | KartoffelkloRBe | Preiselbeer-Birne
Orangen-Jus
24,90 €

Rosa gebratene Mais-Entenbrust
Romanesco | Cashew | lila StiRkartoffelpliree
Orangen-Jus
26,90 €

Burger vom Havelldnder Apfelschwein Q

Pulled Pork | Brioche Bun | Smoky-Mayo
Wildkrdutersalat | Cole Slaw | Barbecue-SoRe
Chilli-Cheese-SoRe | Rote Zwiebeln | Jalapefio

Nachos | Guacamole
19,90 €

Alternativ zu den Nachos: Parmesan-Pommes | Aioli
+5,00 €

Veggie Burger Q
mit gezupften Austernseitlingen
Brioche Bun | Smoky-Mayo
Wildkrdutersalat | Cole Slaw | Barbecue-SoRe
Chilli-Cheese-SoRe | Rote Zwiebeln | Jalapefio
Nachos | Guacamole
17,90 €

Alternativ zu den Nachos: Parmesan-Pommes | Aioli
+5,00 €
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UNSERE KLASSIKER

Gesottener Tafelspitz @ Schnitzel vom
violette Karotten | KartoffelkloBe | MeerrettichsoRe Havelldnder Apfelschwein Q
26,90 € violette Karotten | kleine Kartoffeln
22,90 €

Geschmorte Kalbsbackchen

geschmorte Kalbsbackchen | wilder Brokkoli
Kartoffel-Selleriepliree mit Vanille | Portwein-Jus
36,90 €

Hausgemachte Buchweizen-Rigatoni 0
GorgonzolasoBe | Babyspinat | Walnuss | Feige
17,90 €

. mit rosa gebratener Entenbrust
Thai Curry @ +14,90 €

Gemdise | Reis | Curry mit gebratenen Riesengarnelen

Ll +9,90 €

mit rosa gebratener Entenbrust

Unsere Buchweizenpasta ist von Haus aus glutenfrei
+14,90 €

und somit auch fiir Allergiker geeignet.
mit gebratenen Riesengarnelen
+9,90 €

DESSERT

Apfel-Kiirbis-Crumble Q
Butternut-Kirbis | Apfel | Zimt | Pekannuss

9,90 €
Créme bralée Q

klassisch mit Karamellkruste
8,90 €

Franzésische Kaseauswahl 0

Comté | Camembert | Ziegenkase
karamellisierte Walniisse | hausgemachter
Birnen-Senf | Weintrauben
13,90 €

0 -> vegetarisch | @ ->vegan

Liebe Gaste, unser Team informiert Sie gern tGber Zutaten in unseren Speisen und Getranken, die
Allergien oder Unvertraglichkeiten auslésen kénnen. Fragen Sie uns einfach danach.

Auf Wunsch kénnen Sie Ihre Beilage auch dndern. Hierfiir berechnen wir eine Service-Pauschale von 1,00 €.
Sollten Sie Ihre Portion einmal nicht ganz schaffen, konnen Sie diese auch gern mitnehmen. Fir die Verpackung berechnen wir eine
Umwelt-Pauschale von 0,50 €.

Hier finden Sie unsere weiteren regionalen Lieferanten:
Gemiise von Hubler Fruchthandelsgesellschaft/Leipzig | Luthertomaten aus Wittenberg
Apfel vom Pflanzenhof Voigt/Priorau | Honig vom Heideimker/Schwemsal
Brot & Brotchen von der Landbéckerei Schiebel/Schwemsal
Kuchen & Torten von der Konditorei Mrosek/Dessau
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